365 DINGE

DIE SIE IN FRANKEN
ERLEBT ODER GEMACHT
HABEN MUSSEN

TIRAMISU-KUGELN

ca. 20 Stuck, 45 Minuten

Tiramisu-Kugeln

200 g Loffelbiskuits
90 ml starker Espresso (abgekuhlt)
200 g Mascarpone

Kakaopulver

Zubereitung:
Die Loffelbiskuits im Mixer pulverisieren.

Dann die ersten drei Zutaten zusammen vermischen.

Eine halbe Stunde mit Folie zugedeckt im Kuhlschrank
ruhen lassen.

Kakaopulver in eine Schissel sieben.

Aus dem Teig Kugeln formen und im Kakao walzen.




